Antipasti / Vorspeisen

Tartare di Manzo kleine Portion

grosse Portion
Hausgemachtes Rindstartar mit Toast

Mille Foglie di Melanzane

Uberbackene Aubergine an einer Tomatensauce,
mit Buffelmozzarella und Parmesan

Bruschette Miste
Gemischter Bruschette-Teller

Gran Tagliere «Casa Volpi»

Gemischter Vorspeisenteller fiir 2 Personen
Auswahl an verschiedenen italienischem Aufschnitt,
Kase und Bruschetta

Crudo di Parma e Mozzarella di Bufala
Parmaschinken mit Buffelmozzarella

Cozze in Bianco
Miesmuscheln mit Ol, Knoblauch und frische Chili

Cozze alla Tarantina

Miesmuscheln in einer pikanten Tomatensauce und Petersilie

26.00 Fr.
34.00 Fr.

21.00 Fr.

16.00 Fr.

38.00 Fr.

26.00 Fr.

22.00 Fr.

22.00 Fr.



Insalata / Salate

Bouquet di Insalata Verde 8.00 Fr.
Knackiger griiner Salat

Bouquet di Insalata Mista \ 10.00 Fr.
Gemischter Salat

Soncino con Speck e Uova 16.00 Fr.
Nisslisalat mit gebratenem Speck und Ei

Caprese 15.00 Fr.
Tomaten-Biffelmozzarella-Salat mit Basilikum

Zuppe / Suppen

Crema die Pomodoro 8.00 Fr.
Cremige Tomatensuppe

Crema di Porcini 9.00 Fr.
Steinpilz-Cremesuppe

Zuppa del Giorno 8.00 Fr.
Tagessuppe, bitte fragen Sie unser Servicepersonal



Primi Piatti / Pasta

Gnocchi al Pomodoro ’ 24.00 Fr.

Hausgemachte Gnocchi an einer Tomatensauce

Gnocchi alla Sorrentina 26.00 Fr.

Hausgemachte Gnocchi an einer Tomatensauce,
mit Parmesan und Biiffelmozzarella tiberbacken

Gnocchi ai Quattro Formaggi 24.00 Fr.

Hausgemachte Gnocchi an einer Vier-Kasesauce

Tagliatelle alla Bolognese 24.00 Fr.

Hausgemachte Tagliatelle an einer Rindshackfleisch Sauce

Tagliatelle con Salmone e Gamberoni 26.00 Fr.

Hausgemachte Tagliatelle an einer Tomaten-Sahnesauce,
mit Lachs und Garnelen

Strozzapreti al Profumi di Bosco 24.00 Fr.

Hausgemachte Nudeln an einer cremigen Rahmsauce,
mit Walnissen, Steinpilzen und Speck

Spaghetti Chitarra di grano Arso con Funghi Porcini e 26.00 Fr.

Speck su crema di Parmigiano

Hausgemachte Spaghetti aus verbranntem Weizen mit Steinpilzen und Speck auf einer
cremigen Parmesansauce

Risotto alla Milanese 24.00 Fr.

Safranrisotto

Risotto con Capesante e Lime 26.00 Fr.
Risotto mit Jakobsnissen und Lime



Secondi di Pesce / Fischgerichte

Gamberoni all’Aglio
Ganze Garnelen mit Schale an einer
wrzigen Tomatensauce und Knoblauch

Turbante di Branzino al Forno con Pinoli e Uva Passa
Gebackener Wolfsbarsch mit Pinienkernen und Rosinen

Tentacolo di Polpo sulla griglia con crema di Patate
Gegrillte Oktopus-Tentakeln mit Kartoffelcreme

Bei jedem Gericht ist eine Beilage inclusive

Extra Beilagen

Tagliatelle
Risotto
Gemuse
Bratkartoffeln

Flir unsere kleinen Gaste

Pasta al Pomodoro
Nudeln mit Tomatensauce

Pasta alla Bolognese
Nudeln mit Rindshackfleisch Sauce

Chicken Nuggets con Patatine
Hausgemachte Chicken Nuggets mit Pommes frites

39.00 Fr.

34.00 Fr.

36.00 Fr.

7.00 Fr.
7.00 Fr.
7.00 Fr.
7.00 Fr.

9.00 Fr.

12.00 Fr.

15.00 Fr.



Secondi die Carne / Fleischgerichte

Saltimbocca alla Romana
Kalbsschnitzel mit Salbei und Rohschinken

Fegato di Vitello alla Calabrese
Scharfe Kalbsleber

Scaloppine al Limone
Kalbsschnitzel an einer Zitronensauce

Filetto di Manzo Natur sulla Pietra (200g)
Gegrilltes Rindsfilet, serviert auf dem heissen Stein
serviert

Filetto di Manzo al Barolo
Rindsfilet an einer Barolo-Sauce mit Goldblatt

Filetto di Manzo ai Porcini
Rindsfilet mit Steinpilzen

Bei jedem Gericht ist eine Beilage inclusive

Tagliatelle
Risotto
Gemuse
Bratkartoffeln

3500 Fr.

38.00 Fr.

52.00 Fr:

48.00 Fr.

49.00 Fr.

49.00 Fr.



Dessert

«

Hausgemachtes Tiramisu 9.00 Fr.

Panna Cotta ai Frutti di Bosco 9.00 Fr.
Hausgemachte Panna Cotta mit einer Beerensauce

Panna Cotta al Caramello 9.00 Fr.
Hausgemachte Panna Cotta mit Caramelsauce

~ Cantucci e Vin Santo 12.00 Fr.

Affogato al Caffe 7.00 Fr.
Vanilleglace mit Espresso

Affogato al Liquore 11.00 Fr.
Vanilleglace mit Likor ihrer Wahl

Glacesorten:

Vaniglia / Vanille

Cioccolato / Schokolade

Fragola / Erdbeere

Caramello salato / gesalzenes Caramel
Sorbetto al Limone / Zitronensorbet
Sorbetto all’Arancia / Orangensorbet

Pro Kugel 3.50 Fr.
Portion Rahm 1.50 Fr.



